Rezept

Faifalle al imone
Faifalle in Salzwasser al dente kochen

Zitronensauce
5 Essloffel Olivenoel in einer Pfanne aufkochen
2 unbehandelte Zitronen, Schale in Streifen schneiden und
mit dem Saft in das Oel geben.
Mit Tabasco wulrzen. Darf rassig sein.

2 Pouletbrustli in Streifen schneiden. Anbraten, wirzen und
zum Oel geben.
Mit den Teigwaren mischen
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