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Schweinsfilet im Teig a ma fagon
1 Schweinsfilet wirzen und anbraten

150g Kalbsbrat
50 g Schinken in kleinen Wirfeln, zu Brat geben
1 Bund Petersile fein hacken, zum Brat geben
Alles gut mischen.

200g Bauernspeck
1/ 2 Pack Blatterteig rechteckig ausschneiden
1 Ei zerschlagen

Filet mit dem Bréat bestreichen, mit Speck umwickeln,
auf den Teig legen.
Die Rander mit dem Ei bestreichen und einpacken. Mit der
Gabel mehrmals einstechen. Mit Teigresten verzieren.
'-"?ﬁff'???'ﬁ\@_, Im vorgeheizten Ofen bei 200 Grad ca. 35
4 il .
TP — 45 Min backen



http://www.google.ch/imgres?sa=X&biw=1280&bih=792&tbm=isch&tbnid=DZnPyOeHUX11qM:&imgrefurl=http://www.canstockphoto.de/illustration/lebensmittel.html&docid=bUlnJcudJjrmyM&imgurl=http://comps.canstockphoto.com/can-stock-photo_csp12388358.jpg&w=450&h=470&ei=ml1WUo_tIIiRtQaWv4D4Ag&zoom=1&iact=hc&vpx=149&vpy=167&dur=922&hovh=229&hovw=220&tx=118&ty=114&page=2&tbnh=141&tbnw=137&start=33&ndsp=39&ved=1t:429,r:34,s:0,i:187

